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LES ENTREES

Anchois frais de notre mer frits, avec salade
mixte 4-9 £€14,00

Salade panzanella aux petites boucles

€14,00
d'encornets 1-4
Poulpe et pommes de terre servis chauds (12
minutes de préparation) avec olives Taggiasche € 16,00
et fenouil braisé 4-9

Asperges gratinées au pesto et au fromage

. : €14,00
pecorino di Fossa 7-9 |
y
Carpaccio de filet de boeuf en crolte d'herbes
de Provence, roquette, copeaux de parmesan ;
et vinaigre balsamique de 12 ans d'age 6 €16,00 i
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LES PATES

Spaghetti alla Puttanesca avec thon a ['huile
maison, piments, oignon rouge, capres et

passata 1-4

€ 18,00
Linguine Mare e Monti ; crevettes, asperges et
bisque 1-4-7

€ 20,00
Trofie maison (12 minutes de cuisson) avec
ragodt de poulpe, burrata et pesto 1-4-7

€ 20,00
Tagliatelles a I'encre de seiche et homard a la

€ 24,00

creme 2-6

Gnocchi faits a la main avec saucisse

Luganesca, mascaropone et pecorino difossa €20,00 ,
gt

1-3-7 ¥
i
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LES PLATS

f"ﬁson frit mixte de la maison ; bouchées de thon et de
~cabillaud, anchois de notre mer, petites boucles d'encornets

.-/

“et sauce tartare 1-3-4 €24.00

Pavé de cabillaud au four avec sauce méditerranéenne ;
pommes de terre, olives vertes, pesto et asperges de mer 4-7 €24.00

Steak de thon poélé, moules, olives Taggiasca, feves et encre
de seiche 9-4-14 € 24.00

Dorade a I'eau fraiche ; oignons rouges, dattes, huile

d'anchois et eau de merr 4-9 €22.00
"
: : : €30.00
Filet de Fassona au poivre vert, asperges et fenouil au four 9
€ 60,00 p.ofl
Menu dégustation du chef, pour toute la table, 6 plats P
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DESSERT
Mousse au chocolat avec coeur de framboise £€7.00
Mimosa €7.00
Tiramisu 1-3-7 €7.00

Créme blanche (ma panna cotta naturelle) 4-7 €6.00
Bunet 1-3-7 €6.00

Sorbet airplane a la mangue et sélection de

. €6.00
nations au rhum
Sorbet orange et campari €6.00 ‘4
Sachertorte 1-3-7-8 £€7.00
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